2025年河南省高等职业教育技能大赛

餐饮赛道竞赛实施方案
一、赛道名称
赛道名称：餐饮赛道

赛道组别：高职组

主办单位：河南省教育厅

承办单位：郑州旅游职业学院
二、比赛地点及时间

比赛地点：郑州旅游职业学院（郑州市金龙路188号）
比赛时间：2025年12月15日—17日比赛
三、日程安排
	日期
	时间
	事项
	参加人员

	12月15日
	8:00-12:00
	各参赛队报到
	各参赛队

	
	14:30-15:30
	开幕式
	各参赛队

	
	15:30-16:30
	赛前领队会、一次加密
	各参赛队领队、裁判长等

	
	15:30-16:30
	熟悉场地、调试设备及封存设备
	各参赛队

	
	17:00-17:30
	调试结束后检查封闭赛场
	裁判长、监督组

	12月16日
	07:00-07:30
	第一场比赛检录
	裁判组、参赛队

	
	07:30-07:50
	二次加密
	参赛选手、裁判

	
	08:00-13:00
	各平行组进行比赛
	参赛选手、裁判

	
	13:00-13:30
	午餐
	裁判

	
	12:30-13:00
	第二场比赛检录
	裁判组、参赛队

	
	13:00-13:30
	二次加密
	参赛选手、裁判

	
	13:30-21:00
	各平行组进行比赛
	参赛选手、裁判

	12月17日
	8:00-14:00
	成绩复评
	裁判组

	
	14:00—16:00
	成绩公布
	监督组

	
	16:00
	闭幕式
	

	备注：根据参赛团队数增/减竞赛场次。


四、比赛场地及设备

（一）赛场描述
1.竞赛区

每个参赛队比赛用场地面积8.5m*6m，有特殊场地需求的由参赛院校和承办院校沟通协商确定。比赛场地采光、照明良好，能开窗通风，配有空调，竞赛区全程录像。

2.非竞赛区

非竞赛区是赛道竞赛室及缓冲区以外的工作区域。包括选手候赛室、技术支持室、保密室、仲裁监督室、休息区、医务室等。
（二）设备要求

技能操作所需设备和材料不做统一要求，承办院校为参赛队伍提供现有设备和材料清单，供参赛队伍选择使用，不足部分由参赛队伍自行准备。

参赛队伍在赛前5个工作日确定自带设备和材料选用情况，与承办院校签订《参赛队自带设备清单及赛场环境要求确认信息》，经承办院校和参赛队伍确认后的设备和材料方可进入现场，现场设备技术保障按照谁提供谁负责的原则执行。
五、评审要求及成绩公示
评分要素参见《河南省教育厅办公室关于举办 2025 年河南省高等职业教育技能大赛的通知》（教办职成〔2025〕265 号）。团队每个成员的实操时长≥2/3，若实操时长占比不达标，技能水平分不得高于权重的50%。

评审得分、名次，公示2小时（公示有效时间范围07:00-22:00）。

六、奖项设置

设金奖、银奖、铜奖，获奖比例分别为实际参赛队数的10%、20%、30%。

七、申诉与仲裁

参赛队伍认为存在不符合大赛规定、有失公正的评判及工作人员违规行为等情况时，须由该参赛队伍领队在该参赛队比赛结束后2小时内，向仲裁工作组实名提交书面申诉材料。成绩公示后，对成绩有异议的，由该参赛队伍领队在成绩公示期间，向仲裁工作组提交书面申诉材料。超过申诉时效不予受理。

八、纪律监督

比赛期间，纪律监督员对大赛裁判工作、仲裁工作、承办院校、参赛队伍等与大赛相关人员进行全面监督，对赛事所有工作环节进行全程监督，对违纪违规行为进行处理。

九、安全管理
包括赛场场地安全、赛场组织与管理人员、裁判员、参赛人员等应注意的安全事项和应落实的安全措施。

（一）安全事项
1.比赛涉及的器材、设备应符合国家有关安全规定，充分考虑比赛所涉及的器材、耗材可能存在的不安全因素，采取有效防范措施规避风险，保证选手备赛和比赛安全。

2.参赛队赛前对自备设备进行检查、调试，承办学校协助配合，确保赛事顺利进行，保障参赛选手安全。比赛期间如设备损坏，责任自负。

3.赛事期间请严格遵守赛事的相关规则，严格按照设备操作规程使用赛事设备。

（二）安全措施

1.对比赛场地及相关区域的电力设施进行全面检查和维护，确保电力供应稳定可靠。

2.对比赛场地及周边区域的消防设施设备进行全面检查和维护，确保消防器材完好有效，消防通道畅通。

3.各参赛学校需加强对参赛人员的安全管理及教育，建议为参赛人员（参赛选手、指导教师、领队）购买人身意外伤害保险（离校至返校期间）。

十、其他

参赛选手在报名获得审核确认后，原则上不再更换。如备赛过程中，队员因故不能参赛，须由参赛学校于开赛前3个工作日向教育厅职成教处提出更换参赛队员的书面申请，并报承办院校进行备案。

比赛赛场提供展示需要的局域网、外网、无线网等网络（含自带设备）。严禁携带通讯、摄录设备和未经许可的记录用具进入比赛区域。赛事详细信息请加入河南省高等职业教育技能大赛餐饮赛道QQ群：974123227。

附件1：承办学校提供的设备和场地信息清单

附件2：参赛队自带设备清单及赛场环境要求确认信息

附件1
承办学校提供的设备和场地信息清单
	承办院校
	郑州旅游职业学院

	比赛阶段
	省赛
	赛道
	餐饮赛道
	组别
	高职组

	类别
	名称
	型号
	主要技术参数
	台套数
	设备厂商
	备注

	
	一体机（含翻页笔1个）
	华为IFP-UG
	65寸
	2
	
	每个赛场2台

	
	万能蒸烤箱智能版
	SCC5S101E
	电压：380v，功率：11kW
	1
	RATIONAL
	每个赛场1台

	
	多功能组合炉
	KSB-ZH-0185
	2头电磁炉小炒炉，功率3kW*2
	1
	定制
	每个赛场1个

	
	料理机
	P1plus
	电压：220v，功率：2200w。6.5L
	1
	九阳
	每个赛场1个

	
	双炒单尾电磁灶（含炒锅、炒勺）
	DLB-15kW*2-A2
	电压：380v，功率：2*15kW
	2
	美磁
	每个赛场1个

	
	热菜工作台
	304不锈钢
	160*80*80cm
	1
	定制
	每个赛场1个

	
	面案工作台
	木案面，桌体304不锈钢
	160*80*80cm
	1
	定制
	每个赛场1个

	
	烟罩式油烟净化装置
	KSB-YYJH-1020
	分离盘电机功率：105W、220V、转速1450转。
	2
	定制
	每个赛场1个

	
	中央空调
	KFR-120TW
	5P
	3
	格力
	每个赛场1个

	
	保鲜工作台
	QB0.4L2U
	电压：220v，功率：135w
	1
	雅绅宝
	每个赛场1个

	
	台式双缸单筛电炸炉
	HY-872
	220v/2.8kW
	1
	汇利
	每个赛场1个

	
	单眼水池
	不锈钢
	304不锈钢，1.3mm厚度，800*600*800定制
	1
	定制
	每个赛场1个

	
	三层推车
	不锈钢
	85*45*90cm
	1
	定制
	每个赛场1个

	
	展示台
	不锈钢
	180*80*80cm
	1
	定制
	每个赛场1个

	工具
	塑胶菜板（长方）
	食品级塑料
	53*32.5*25,2.5cm厚
	5个/组
	
	每个赛场1组

	
	份盒
	1/1份盒2个

1/1份盒（有孔）2个

1/4份盒2个

1/2份盒2个
	1/1份盒，内径：50*30*10cm
1/1份盒（有孔），内径：50*30*10cm
1/4份盒，内径：23.5*13*10cm
1/2份盒，内径：30*24*10cm
	1套
	
	每个赛场1套

	
	八音格调料盒
	304不锈钢
	43.5*29.5cm*6.5cm
	8个/套
	
	每个赛场1套

	
	不锈钢复合底汁锅
	304不锈钢（电磁专用）
	单柄直径20cm
	1个
	
	每个赛场1个

	
	不锈钢复合底煎锅
	304不锈钢（电磁专用）
	单柄直径20cm
	1个
	
	每个赛场1套

	
	垃圾桶
	100L
	上直径50cm，下直径40cm，高62cm
	1个
	
	每个赛场1个

	
	油盆（配套漏勺和密网）
	304不锈钢
	8寸，内径21.5cm，高13cm。
	1个
	
	每个赛场1个

	基础调味品
	油、盐、味精、白糖、料酒、白醋、陈醋、香油、生抽、老抽
	每个赛场1套

	技术支持
	1.设备支持：每间赛场提供2台一体机。

2.技术保障：现场配备专业团队，实时解决网络或承办校配备的设备突发问题，确保比赛顺利进行。

	场地及环境
	竞赛场地长8.5m，宽6m，总面积不小于51㎡，每间提供一个成品展示台（尺寸：180*80*80cm）。
2.每间赛场配备2台一体机（型号：华为，尺寸：65寸）

3.采用双路供电安全保障，220V电源，参赛队携带并使用的设备用电功率不得超过3000W。

4.竞赛场地所在楼宇一层入口宽300cm、高200cm；竞赛场地入口宽90cm，高200cm。

	其他
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赛场布局
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学校整体布局


附件2
参赛队自带设备清单及赛场环境要求确认信息
	参赛学校
（盖章）
	
	承办学校
（盖章）
	

	自带设备
	名称
	型号
	主要技
术参数
	台套数
	设备
厂商
	备注

	硬件
	
	
	
	
	
	

	软件
	
	
	
	
	
	

	工具
	
	
	
	
	
	

	……
	
	
	
	
	
	

	技术支持
	（情况概述包括设备技术保障、安全操作要求等）

	场地及环境
要求
	（场地、承重、水、气、电、网等）

	其他要求
	




